


MINI MENU

240z1/0s
210zt/0s bez przystawki

PRZYSTAWKA

serwowana, dla kazdego, jedna do wyboru z géry przez Organizatora

Placek ziemniaczany z tososiem z naszej wedzarni z ziotowym creme fraiche i kawiorem (BG)

Krokiet ziemniaczany z grzybami le§nymi, serem Bursztyn i espuma, z pietruszki (V)

ZUPA

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 2 pozycji w Mini-Menu dla Gosci

Bulion drobiowo-wotowy z domowym makaronem, marchewka i lubczykiem
Krem z pieczonego kalafiora z kruszonymi pistacjami i oliwg z pietruszki i koperku (VG)

DANIA GEOWNE

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 3 pozycji w Mini-Menu dla GoSci

Kacze udko na puree z pieczonego jabtka z pieczonym burakiem i demi-glace na wisniéwce Nidzickiej (BG)
Filet z pstraga z puree ziemniaczanym z szafranem, brokutem gatagzkowym z pudrem orzechowym i sosem
maslanym z kawiorem z pstraga i szczypiorkiem (BG)

Panierowane policzki wolowe z terring ziemniaczana z Grana Padano i marchewka glazurowang oraz demi-
glace

Schab z ko$cig z kremowym puree ziemniaczanym z prazong cebulg i szczypiorkiem oraz ¢wikta z chrzanem

Rolada wotowa z szarymi kluskami, modrg kapusta i sosem pieczeniowym (dostepna tylko w weekendy)

Szare kluski na kapuscie kiszonej z Charsznicy z musem grzybowym z borowikami i skwarkami z cebuli (VG)
Pierogi z ziemniakami i trufla z kwa$na $émietana, sosem z palonej cebuli oraz olejem rzepakowym z Géry Sw.

Wawrzynca (V)

DESER

do wyboru na miejscu przez Gosci, maksymalnie do 2 pozycji w Mini Menu dla GoSci

Zapiekany kogel mogel z gruszka w czerwonym winie
Rurka w czekoladzie mlecznej z nadzienem sernikowym
Patery ciast tradycyjnych (dla wszystkich, serwowane w st6t)

NAPOJE (BEZ LIMITU)

Kawy z ekspresu cisnieniowego
Klasyczne herbaty lisciaste
Karafki z wodg z cytrusami i ziotami

Karafki zdomowa lemoniada

MEODNIK

BG - bez dodatku glutenu (moze zawierac sladowe ilo$ci), V-wegetariariskie, VG-weganskie



OFERTA DLA DZIECI
90zt/os

PRZYSTAWKA
Kalafior w panko z sosem aioli
ZUPA
Bulionik z domowym makaronem
DANIE GEOWNE
Panierowany filet z kurczaka / puree ziemniaczane / karmelizowana marchewka
DESER:

Porcja lodéw naszego wyrobu

M dieci many lez kit y(zwa‘@cy/

ZIMNA PLYTA

podawana na paterach

95z1t/0s

» Wrtoskie wedliny krojone na Berkelu (np Bresaola, Cotto, Crudo)

» Selekcja polskich seréw z domowg konfiturom owocowa (m.in. Korycinski, Bursztyn)

o Tatar z poledwicy wotowej

o Salatka rzymska z kurczakiem, pikantng wisnig i sosem aioli

» Salatka grecka

o Pasztet wieprzowy z zurawing pieczony w kruchym ciescie francuskim z sosem
tatarskim

o SledZMatjas w $mietanie z jabtkiem i cebulka

» Pieczywo na zakwasie naszego wypieku

o Ubijane masto z solg Maldon

e« Hummus z fasoli z truflg

INFORMACJE DODATKOWE

Prosimy o potwierdzenie liczby Gosci oraz wyboru menu do 1 tygodnia przed terminem rezerwacji
(finalnie rozliczana jest faktyczna liczba Gosci, oprocz zamoéwien przygotowanych z gory jak np
przystawka lub zimna ptyta)

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg osobng oferta tortow oraz fingerfood (bufet stodki i stony)
Nie ma mozliwosci spozywania alkoholu z zewnetrznego Zrédta

Mozliwe jest wydtuzenie godzin otwarcia restauracji - jest to ustalane indywidualnie z Managerem
Menu ze wzgledu na sezonowo$¢ produktéw i naszej karty moze ulegaé zmianom.

Mozliwa jest drobna edycja pozycji zgodnie z naszym menu, cena ustalana jest wowczas indywidualnie
na podstawie zmian. MoZzna wybrac¢ rowniez zupe, danie gtéwne i deser z géry dla GoSci.

Podane ceny sg cenami brutto od osoby

W kwestii pozostatych spraw nieujetych w ofercie prosimy o kontakt mailowy lub telefoniczny z

managerem: biuro@restauracjamlodnik.pl lub 725 727 276

RESTAURACIA

MEODNI
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