BEZ LAKTOZY

®

BEZ DODATKU GLUTENU

Przystawki
Starters

MATIJAS 43 zt

HERRING @

olej rzepakowy z Géry Sw. Wawrzyrica / budyri
ziemniaczany / kwasna smietana z jabtkiem i chrzanem
i dymka / szalotka prazona / szalotka marynowana
local manufacture canola oil / potato pudding /

sour cream with apple and horseradish / roasted

and pickled shallot

PLACEK ZIEMNIACZANY 47 zt
Z PODWEDZANYM LOSOSIEM @

POTATO PANCAKE WITH SMOKED SALMON

tosos z naszej wedzarni / ziotowy creme fraiche /
kawior

house smoked salmon / herbal creme fraiche /
caviar

CEPELIN 38zt

CEPELINAI @

farsz z warzyw korzennych / consome z cebuli / @
marynowana czerwona cebula/olej szczypiorkowy
root vegetables stuffing / onion consomme /

pickled red onion / chives olive oil

TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ 55 zt
BEEF SIRLOIN TARTARE @
70ttko / szalotka / ogdrek / musztarda / @
marynowany podgrzybek

yolk / shallot / cucumber / mustard /
pickled bay bolete

CARPACCIO Z BURAKA 42zt
BETROOT CARPACCIO @

twarég wedzony / orzechy nerkowca /
piklowany burak / dressing balsamico
smoked cottage cheese / cashew /
pickled betroot / balsamico dressing

SMAKUIJE CI
NASZE
PIECZYWO?

Zabierz duzy bochenek do domu w cenie

26zl

Zupy
Soups

BULION DROBIOWY 28 z¢
CHICKEN BROTH

domowy makaron / warzywa
homemade pasta / vegetables

PIKANTNA ZUPA RYBNA 39zt
SPICY FISH SOUP

wywar rybny / ravioli z musem z biatych ryb /
mleko kokosowe / kolendra / oliwa szczypiorkowa
fish broth / white fish stuffing / coconut milk /
coriander / chive olive oil

SEZONOWA ZUPA DNIA 27 zt
SOUP OF THE DAY

Zapytaj nas co dzisiaj mamy
Ask us what we offer today

LUNCH
W MLODNIKU?

W tygodniu serwujemy 2-daniowy lunch w cenie

49 71

Lunch podajemy w godzinach 12:00-16:00
od wtorku do pigtku.

Salatki
Salads

SALATA CEZAR 49 z¢
CEASAR SALAD

kurczak SV./ satata rzymska / anchois /
parmezan / kapary / grzanki

chicken S.\V. / romaine lettuce / anchovies /
parmesan / capers / breadcrumbs

SALATKA Z PIECZONYCH WARZYW 52 z¢
BAKED VEGETABLES SALAD

smazone halloumi / warzywa zimowe / orientalne @
przyprawy / sos jogurtowy z tahini

grilled halloumi / winter vegetables / oriental

spices / yogurt sauce with tahini




Dania glowne

Main dishes

STEK Z KALAFIORA
CAULIFLOWER STEAK

puree z kalafiora / salsa z pomidoréw i ziaren /
kruszonka z panko i sezamu

coliflower puree /tomato and seeds salsa /
panko and seasame crunch

KACZE UDKO
DUCK LEG

puree z pieczonego jabtka / pieczony burak /
demi-glace na wisniéwce

baked apple puree / baked beetroot /

cherry liqueur demi-glace

SZNYCEL CIELECY
VEAL SCHNITZEL

puree ziemniaczane z ziotami / mizeria z ogorkow /
grillowana cytryna

potato puree with herbs / cucumber cream salsa / grilled lemon

GOLONKO W GLAZURZE PIWNEJ
PORK KNUCKLE

panczkraut / demi-glace z gorczyca /
glazura z koZlaka

sauerkraut with baked potatoes / mustard demi-glace /

dark beer glaze

POLEDWICZKA Z DZIKA
WILD BOAR TENDERLOIN

puree z dyni i moreli / pieczony pasternak
pumpkin and apricot puree / baked parsnip

PANIEROWANE POLICZKI WOLOWE
BREADED BEEF CHEEKS

55 z¢

73 zt

65 zt

78 zt

69 zt

terrina ziemniaczana z serem Grana Padano / marchew

glazurowana / chips z jarmuzu / demi-glace

potato terrine with Grana Padano cheese / glazed carrot

kale chip / demi-glaze

STEK Z POLEDWICY ROSSINI
ROSSINI SIRLOIN STEAK

foie gras / dziki brokut / fondant ziemniaczany /
nasza chatka / sos pieprzowy na bazie demi-glace
foie gras / wild broccoli / fondant potato / foie gras /
sweet white bread / demi-glace pepper sauce

TYLKO W WEEKENDY

ROLADA WOLOWA
TRADITIONAL BEEF ROLL

kluski slaskie / modra kapusta /
SOs pieczeniowy
dumplings / red cabbage / gravy

145 zt

Makarony

Pasta
TAGLIOLINI PISTACJOWE 55 zt
PISTACCHIO TAGLIOLINI @

kremowe pesto pistacjowe / mascarpone /
prazone pistacje / parmezan

creamy pistacchio pesto / mascarpone / roasted
pistachios / parmesan

TAGLIOLINI Z CIELECINA 72 zt
| BOROWIKAMI

VEAL AND BOLETUS TAGLIOLINI

piklowana szalotka / creme fraiche / Grana Padano
pickled shallot / creme fraiche / Grana Padano

MLODNIKOWA ITALIA 75 zt
LITTLE ITALY

tagliolini al nero di seppia / krewetki / mule /
kalmary / sos maslany / chilli

tagliolini al nero di seppia / prawns / clamps /
calamari / butter sauce / chilli

RAVIOLI Z KACZKA 65 zt
DUCK RAVIOLI

pikantny sos prowansalski z Nduja i papryczkami
Romano / mus z pieczonego czosnku / kruszonka
z panko / rukiew wodna

spicy Provencal sauce with Nduja and Romano
peppers / roasted garlic mousse / panko crumbles
watercress

Ryby i owoce morza
Fish and seafood

FILET Z SANDACZA 78 zt
ZANDER FILLET @

placek ziemniaczany / creme fraiche /
dziki brokut / Swiezy chrzan

potato pancake / creme fraiche /

wild broccoli

HALIBUT S.V. 90 zt
HALIBUT S.V.

emulsja miso / buerre blanc / marchew glazurowana /

matze / ryz jasminowy z prazona szalotka
marynowana biata rzepa / oliwa szczypiorkowa
miso emulsion / buerre blanc / glazed carrots /
clamps/ jasmine rice with roasted shallots /
pickled white turnip / chives olive oil

OSMIORNICA 135 zt

OCTOPUS @

ziemniak francuski / sos maslany / chorizo /

oliwki Riviera / szczypiorek

french potato / butter sauce / chorizo /

Riviera olives / chive @




@ VEGAN @ WEGETERIAN @ BEZ DODATKU GLUTENU @ BEZ LAKTOZY

Desery
Desserts

SERNIK BASKIJSKI 32 zt
BASQUE CHEESECAKE

JABLKO PIECZONE W CALOSCI 35 zt
BAKED APPLE

stony karmel / kruszonka orzechowa /

lody cynamonowe

salted caramel / almond and hazelnut crunch /
cinnamon ice-cream

KOGEL MOGEL 32zt
EGG YOLK AND SUGAR CREAM @

gruszka w czerwonym winie / zapiekany kogel mogerli
pear marinated in red wine / baked egg yolk cream

FONDANT CZEKOLADOWY 37 zt
CHOCOLATE FONDANT

lody kawowe / jogurt naturalny
coffee ice cream / natural yogurt

Menu dzieciece

Kids menu
ROSOLEK 19 zt
CHICKEN BROTH )
domowy makaron |
homemade noodles
MAKARON 32 zt

PASTA @

sos pomidorowy z Grana Padano
tomato sauce with Grana Padano

FILECIK Z KURCZAKA 37 z¢
CHICKEN FILLET

grubo krojone frytki / gotowana marchewka
thick cut fries / baked carrot

FRYTKI 20 z¢
FRIES

grubo krojone frytki 150g / aioli
thick cut fries 150g / aioli

@@

LODY 22 z¢

ICE CREAM @

dwie porcje swiezo wyrabianych lodow
two homemade icecream scoops

Napoje zimne
Cold drinks

LEMONIADA CYTRYNOWA

domowy kordiat cytrynowy / woda / ziota

lemon cordial / water / herbs

LEMONIADA MALINOWA 19 z¢
domowy kordiat malinowy / woda / ziota

raspberry cordial / water / herbs

Cisowianka Niegazowana 0,31 /12 zt
Still water Cisowianka 0,71/19 zt
Cisowianka Gazowana 0,31 /12 zt
Sparkling water Cisowianka 0,71/19 zt
Acqua Panna 0,751 / 22 zt
San Pellegrino 0,751/ 22 zt
Karafka wody 1/19 zt
z owocami i ziotami

Carafe of water with fruits

and herbs

Karafka lemoniady 11/38 zt
Carafe of lemonade

Coca-Cola 0,25 0,251 /13 zt
Coca-Cola Zero 0,25

Sprite 0,25

Fanta 0,25

Kinley 0,25

Kinley Bitter Rose 0,25

Sok Cappy 0,25

Sok z ze Swiezych owocéw 0,31/ 24 zt

Freshly squeezed juice

grejpfrut / pomararicza / mix
grapefruit / orange / mix




